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Daj nowe zycie swojej starej garowni
Agregaty garownicze Lillnord

Nawet stare komory garownicze, ktore nie zapew-
niaja prawidlowej kontroli procesu garowania,
bo ich agregaty nie dzialajg albo juz nie spelniaja
swej roli, moga uzyskac nowe zZycie.

W ofercie firmy Nurkowski obok komor garowniczych znaj-
duja sie réwniez agregaty garownicze Lillnord gotowe do za-
montowania w istniejagcych komorach o réznych wielkosciach,
zaczynajac od matej komory 1-, 2-wdzkowej, a konczac na
komorze o powierzchni 100 m?. Przy duzych komorach pierw-
szy agregat wyposazony w panel sterujacy przyjmuje funkcje
kontrolng dla pozostatych. Wersja przemystowa agregatow
Lillnord znajduje zastosowanie w systemach garowni spiral-
nych. Sterowanie moze by¢ z panelem manualnym wyposazo-
nym w termostat i higrostat lub opcjonalnie z ekranem dotyko-
wym wyposazonym w elektroniczny termostat i higrostat.

W agregatach garowniczych Lillnord zamiast grzatek zasto- g agregaty garownicze Lillnord mozna taczyé w duzych
sowano elektrody, ktére wykorzystuja wode jako przewodnik ,0" komorach ze wspélnym sterowaniem.
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wytwarzaja pare natychmiast po ich wiaczeniu, a po wytaczeniu natych-
miast zatrzymuja proces, nie pozostawiajagc nadmiaru pary. Daje to wieksza
kontrole podczas garowania ciasta. To rozwigzanie jest réwniez bardziej
wytrzymate. Dodatkowym atutem agregatow garowniczych Lillnord jest
funkcja automatycznego oprézniania generatora z wody i automatycz-
nego oczyszczania, co ma znaczenie zaréwno dla trwatosci generatora
i elektrod, jak i dla higieny. Czestotliwos¢ tego programu moze by¢ usta-
lana w zaleznosci od lokalnej twardosci wody, tak aby agregat uzyskat jak
najdiuzsza zywotnosc. Zakres temperatur agregatéw PG 1000 miesci sie
w przedziale od +20°C do +45°C, a zakres wilgotnosci od 60% do 90%.
Agregaty garownicze Lillnord sg dostarczane jako gotowe do podtaczenia
w istniejgcych komorach bez skomplikowanego montazu.

Adam Nurkowski
www.nurkowski.com

u Agre'gat PG-1000 zamontowany w starej wiecej informacji: tel. 602 619 916
garowni.
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MULTI Zmywarki wézkowe piece obrotowe Revent 1-, 2- i 3-wézkowe

W A S H E R Multi Washer Piece Revent 700:

unlimited efficiency 1-, 2-,i 4 wozkowe rownomierny wypiek | oszczedne - niskie zuzycie gazu/oleju/
pradu | wydajne - moga pracowac ,wsad za wsadem”

Ztoty medal Targéw Polagra 2022

D)
Revent - i 3 ﬂe!

Revent

Freshbake:
innowacyjna technologia,
pozwala przetrzymac
wypieczone pieczywo
nawet do 14 dni
bez mrozenia,

+ komputer sterujacy
klimatem wewnatrz
komory zapobiega skaze-
niu bakteriologicznemu.

Garownie, Garownio-chtodnie Mroznie szokowe, Mroznio-garownie

system elektronicznego wytwarzania pary | System PID - komputer sterujacy tworzy idealny klimat dla ciasta |
| proste programowanie krzywej przebiegu fermentacji | komory standardowe i ,szyte na miare”

) Nurkowski Sp. z o.0.
[’] Ppobierz ul. Zurawinowa 12,
62-035 Konarskie, k. Poznania,

tel.: +48 61 833 54 18

www.nurkowski.com
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